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LERTIFIKAT

ZUR BETRIEBSHYGIENE UND PRODUKTQUALITAT

Hiermit wird als Ergebnis der Durchfiihrung eines unabhangigen Audits im
Sinne der Norm EN ISO 19011:2002 dem Betrieb

eEnen
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Am Schellberg 21
41516 Grevenbroich

bestétigt, dass er die besonderen Anforderungen an die Verordnung
(EG) Nr. 853/ 2004 des Europaischen Parlaments und des Rates erflllt.

In allen Betriebsbereichen wird das HACCP — Konzept gemal Artikel 5
der Verordnung (EG) 852/2004 angewandt und dokumentiert.

Die Betriebshygiene, der Wareneingang, Bauliche Begebenheiten und
Schadlingsprophylaxe des Betriebes am 09.12.2021
durch das FSK — Institut Uberpriift wurde.

Das Labor ist als Pruflaboratorium unter der Register- Nr. DAkKkS-D-PL 19503-02-00
fur Laborprifungen akkreditiert.

Das Zertifikat ist gultig bis:

April 2026

Herzogenrath, den 25.04.2026

i.A/Dipl.-Ing. Heinz-Willi Willemsen

Akkreditierung fiir Laborpriifungen

(( DAKKS

Deutsche
Akkreditierungsstelle
D-PL-19503-02-00

www.fsk-institut.de




