
2,79 Euro / Kilo

Grohage / Frischli

15% Fett  
12 x 1 l / Karton 

Küchensahne 
Artikelnummer 1091

3,19 Euro / Kilo

Grohage / Frischli

20% Fett  
12 x 1 l / Karton 

Küchensahne 
Artikelnummer 1085

3,98 Euro / Kilo

Grohage / Frischli

24% Fett  
12 x 1 l / Karton 

H-Schmand
Artikelnummer 1095

4,90 Euro / Kilo

Frischli

32% Fett  
12 x 1 l / Karton 

H-Sahne
Artikelnummer 1088

01.06. - 30.06.2025

ANGEBOTE JUNI

Th. Nefen GmbH I Am Schellberg 21 I 41516 Grevenbroich-Kapellen I Tel.:+49 21 82 - 89 793 50 I Fax:+49 21 82 - 89 793 60
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FRUCHTJOGHURT / QUARK

2
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1,98 Euro / Kilo

Frischli

3,5% Fett  
5 kg / Karton  

Fruchtjoghurt Erdbeer
Artikelnummer 3655

1,98 Euro / Kilo

Frischli

3,5% Fett  
5 kg / Karton  

Fruchtjoghurt Pfirsich-Maracuja
Artikelnummer 3656

1,98 Euro / Kilo

Frischli

3,5% Fett  
5 kg / Karton  

Fruchtjoghurt Kirsch
Artikelnummer 3657

2,04 Euro / Kilo

Frischli

3,5% Fett  
5 kg / Karton 

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Fruchtjoghurt Heidelbeere
Artikelnummer 3658

2,04 Euro / Kilo

Frischli

3,5% Fett  
5 kg / Karton 

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Fruchtjoghurt Mango
Artikelnummer 3659

2,98 Euro / Kilo

Frischli

20% Fett  
5 kg / Karton 

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Fruchtquark Vanille
Artikelnummer 3643

2,98 Euro / Kilo

Frischli

20% Fett  
5 kg / Karton 

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Fruchtquark Kirsche
Artikelnummer 3645

2,98 Euro / Kilo

Frischli

20% Fett  
5 kg / Karton 

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Fruchtquark Heidelbeere
Artikelnummer 3646

2,98 Euro / Kilo

Frischli

20% Fett  
5 kg / Karton 

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Fruchtquark Birne
Artikelnummer 3648



KÄSE

3

6,49 Euro / Kilo

Meierei Barmstedt

48% Fett i. Tr.
6 x 1 kg / Karton
20 g / Portion

Gouda Scheiben 
Artikelnummer 5940

7,29 Euro / Kilo

Meierei Barmstedt

45% Fett i. Tr.
6 x 1 kg / Karton
20 g / Portion

Butterkäse Scheiben
Artikelnummer 5943

7,69 Euro / Kilo

Meierei Barmstedt

45% Fett i. Tr.
6 x 1 kg / Karton
20 g / Portion

Maasdammer Scheiben
Artikelnummer 5944

1,15 Euro / Stück

Etelser

65% Fett i. Tr.
12 x 200 g / Karton

Rahmfrischkäse Natur 
Artikelnummer 8115

1,15 Euro / Stück

Etelser

62% Fett i. Tr.
12 x 200 g / Karton

Rahmfrischkäse Kräuter 
Artikelnummer 8116

7,64 Euro / KIlo

Etelser

50% Fett i. Tr.
3,5 kg / Eimer
Sahne

Schmelzkäsezubereitung
Artikelnummer 6506
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EIER / EIPRODUKTE

4

0,24 Euro / Stück

Putthoff

aus Bodenhaltung
180 Stück / Karton
30 Stück / Lage

Frische Eier A/L braun
Artikelnummer 2020

0,23 Euro / Stück

Putthoff

aus Bodenhaltung
180 Stück / Karton
30 Stück / Lage

Frische Eier A/M weiß
Artikelnummer 2041

0,255 Euro / Stück

Putthoff

aus Bodenhaltung
18 x 10 Stück / Karton

Frische Eier A/L weiß
Artikelnummer 2023

0,385 Euro / Stück

Eipro

Kl. M-L 
18 x 10 Stück / Karton

Frische Bio Eier A braun
Artikelnummer 2504

0,275 Euro / Stück

Eipro

gekocht & geschält
60 Stück / Eimer

Eier 
Artikelnummer 2101

5,99 Euro / Liter

Eipro

mit Eiern aus Bodenhaltung
6 x 1 l / Karton

Artikel bitte vorbestellenArtikel bitte vorbestellen

Waffelteig
Artikelnummer 2139
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FEINKOST

5

1,79 Euro / KIlo

Grohage / Develey

10 kg / Eimer

Tomatenketchup
Artikelnummer 1540

2,23 Euro / KIlo

Grohage / Develey

50% Fett
10 kg / Eimer

Mayonnaise
Artikelnummer 1550

1,77 Euro / KIlo

Grohage / Develey

10 kg / Eimer

Curry-Ketchup
Artikelnummer 1543

3,47 Euro / KIlo

Wulfert

80% Fett
10 kg / Eimer

Mayonnaise
Artikelnummer 1580

4,05 Euro / KIlo

Wulfert

80% Fett
5 kg / Eimer

Remoulade
Artikelnummer 1555

3,06 Euro / Tube

Wulfert

80% Fett
12 x 875 ml / Karton

Remoulade
Artikelnummer 1556
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TK GEMÜSE

6
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2,08 Euro / KIlo

Horafrosta

weiß, 20/60 mm
4 x 2,5 kg / Karton

TK Blumenkohl-Röschen 
Artikelnummer 4815

2,70 Euro / Kilo

Ariena

40/60 mm
4 x 2,5 kg / Karton

TK Broccoli-Röschen
Artikelnummer 4820

2,25 Euro / Kilo

Horafrosta

4 x 2,5 kg / Karton

TK Erbsen und Möhren
Artikelnummer 4822

2,35 Euro / Kilo

Horafrosta

4 x 2,5 kg / Karton

TK Kaisergemüse
Artikelnummer 4825

2,48 Euro / Kilo

Horafrosta

4 x 2,5 kg / Karton

TK Markerbsen fein
Artikelnummer 9480

3,22 Euro / Kilo

Ariena

4 x 2,5 kg / Karton

TK Paprikastreifen gemischt
Artikelnummer 9480

1,99 Euro / Kilo

Horafrosta

4 x 2,5 kg / Karton

TK Prinzessbohnen
Artikelnummer 4836

2,35 Euro / Kilo

Horafrosta

geschnitten 
4 x 2,5 kg / Karton

TK Porree weiß/grün
Artikelnummer 4837

2,45 Euro / Kilo

Horafrosta

4 x 2,5 kg / Karton

TK Balkangemüse
Artikelnummer 3648



TK GEMÜSE

7
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1,093 Euro / Stück

Delifrance

55 x 100 g / Karton

TK Lütticher Waffel 
Artikelnummer 18023

1,290 Euro / Stück

Delifrance

vorgebacken
24 x 440 g / Karton

TK Baguette
Artikelnummer 2993

1,103 Euro / Stück

Delifrance

46 x 120 g / Karton

TK Rosinenschnecke
Artikelnummer 19442

0,928 Euro / Stück

Delifrance

70 x 45 g / Karton

TK Madeleine Natur
Artikelnummer 19798

1,587 Euro / Stück

Delifrance

45 x 165 g / Karton

TK Tartelette au riz
Artikelnummer 19C21

4,522 Euro / Stück

Delifrance

22 x 360 g / Karton

TK Butter Broiche
Artikelnummer 18443

1,129 Euro / Stück

Delifrance

mit Pekanüssen
120 x 80 g / Karton
4 Platten á 30 Stück

TK Brownies
Artikelnummer S2195

1,031 Euro / Stück

Delifrance

mit Mandel-Topping 
48 x 90 g / Karton

TK Marzipan-Croissant
Artikelnummer S7146

4,921 Euro / Stück

Delifrance

10 x 320 g / Karton

TK Flammkuchen
Artikelnummer S7616



Th. Nefen GmbH 
Am Schellberg 21  I  41516 Grevenbroich-Kapellen | Tel.:+49 21 82 - 89 793 50  I  Fax:+49 21 82 - 89 793 60
E-Mail: info@th-nefen.de  I  www.th-nefen.de | biozertifiziert DE-ÖKO-039 
Unsere LMIV-Daten finden Sie unter www.grohage.de/lmiv! Mitglied der

Jetzt m
ehr uber uns

erfahren

2,25 Euro / Kilo

Naarmann

mit Sahne verfeinert
5 kg / Eimer

Schoko Pudding
Artikelnummer 3900

4,47 Euro / Kilo

Wiesehoff

24% Fett
5 kg / Eimer

Schmand 
Artikelnummer 3751

1,61 Euro / Kilo

Wiesehoff

3,5% Fett
5 kg / Eimer

Artikel bitte vorbestellen / 3 WerktageArtikel bitte vorbestellen / 3 Werktage

Joghurt stichfest
Artikelnummer 3651

..

Naarmann`s Schokopudding mit Joghurtcreme und Birne  

 
Zutatenliste:  

 750 g Naarmann´s Schokopudding 
 300 g Joghurt  
 300 g Schmand 24 %  
 4 EL Vanillezucker 
 Saft einer Zitrone und deren Zitronenabrieb  
 3 reife weiche Birnen  
 100 g Mandelblättchen  
 2 EL Puderzucker  
 10 cl Birnenschnaps   
 Schokogebäck zum Garnieren  

Rezept:  

Die Birnen schälen, entkernen und in schmale Spalten schneiden.  

Die Mandeln in eine Pfanne leicht anbräunen lassen, mit dem Puderzucker bestreuen 
und karamellisieren lassen. Mit dem Birnenschnaps ablöschen, die Birnenspalten 
dazugeben und durchschwenken. Kurz aufkochen lassen und dann zum Abkühlen 
beiseitestellen.  

Der Schokopudding auf 10 Gläser verteilen.  

Profi-Joghurt, Schmand, Vanillezucker, den Saft der Zitrone und den Zitronenabrieb 
verrühren und auf den Schokopudding geben.  

Die abgekühlten Mandelbirnen kurz vor dem Servieren auf die Creme geben und nach 
Belieben mit Schokogebäck dekorieren.   

 


